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Lampiran I. Komposisi dan pembuatan media 

1. Nutrien agar difco 

Komposisi : beef extrac 3 g 

pepton 5 g 

agar 15 g 

Cara membuat : , -t 

l. Nutrien agar ditinibang sebanyak 23g dimasukkan ke dalam labu 

Erlenmeyer 

2. Ditambahkan aquades sebanyak l 000 ml sedikit demi sedikit 

3. Diaduk hingga merata, kemudian dipanaskan hingga mendidih 

4. "Setelah mendidih dimastikkan ke dalam tabung reaksi sebanyak 10 ml 

untuk setiap tabungnya, dan disterilkan di dalam autoclave selama 15 menit · 

pada temperature 12 1° C 

5. Apabila tidak dipakai dalam waktu segera., media disimpan di dalam lemari 

pend in gin 

2. Mannitak Salt Agar (MSA) 

Komposisi: - beef extrac 1,0 g 

protease pepton 10,0 g 

sodium chloride 75,0 g 

mannital 10,0 g 

agar 15,0 g 

phenol red 0,025_g -- -
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Cara membuat : 

1. Bahan media ditimbang sebanyak 111 g dan dimasukkan ke dalam labu 

Erlenmeyer. 

2. Ditambahkan aquades sebanyak 1000 nil dan dipanaskan sampai mendiaih 

dan disterilkan di dalam autoclave pada temperature 121° C selama 15 menit 

3. Setelah itu dituangkan ke dalam Petridish yang steril masing-masing 15 ml. 

dan dibiarkan membeku. 

3. Lactosa broth 

Komposisi : lab-lemco powder 3,0 g 

Pepton 5,0 g 

laktosa 5,0 g 

Cara membuat : 

I. Laktosa broth ditimbang sebanyak 13 g dan dimasukkan ke dalam labu 

Erlenmeyer dan tambahkan 1000 ml aquades, lalu dipanaskan hingga 

mendidih. 

2. Tuangkan ke dalam tabung reaksi yang telah diisi tabung durham di 

dalamnya sebanyak 10 ml unfuk setiap tabungnya. 

3. Kemudian disterilkan di dalam autoclave selama 15 menit pada temperature 

l21°C. 
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Lanjutan lampiran 1. 

4. Briliant Green Laktosa Broth (BGLB) 

Komposisi : - ox bile 20,0 g 

- gelatin pepton 

- laktosa 

- briliant green 

Cara membuat : 

10,0 g 

10,0 g 

0,0133 g 

1. BGLB ditimbang sebanyak 40 g dan dimasukkan ke dalam labu Erlenmeyer 

ditambahkan l 000 ml aquades dan dipanaskan hingga mendidih. 

2. Tuangkan ke dalam tabung reaksi yang telah diisi tabung durham di dalamnya 

sebanyak lO ml untuk setiap tabungnya. 

3. Kemudian disterilkan di dalam autoclave selama 15 menit pada temperature 

121° c. 
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