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Lampiran 1. Cara penyediaan media 

-Buffered Peptone Water (Bpw) 

Peptone 

Natrium klorida 

Disodium hidrogen phosphate 

Kalium dihidrogen phosphate 

!Ogram 

5gram 

3,5gram 

1,5gram 

Air suling 1 liter 

dilarutkan bahan-bahan dalam l liter air suling, diatur pH 7,0, dimasukan 250ml 

ke dalam botol (labu) 500ml dan 9rnl ke dalam tabung reaksi, disterilkan pada 

suhu 121°C selama 20menit. 

-Alkaline Peptone Water (Apw) 

Peptone 

Nacl 

Aquades 

lOg 

lOg 

1 liter 

dilarutkan semua bahan dalam aquades dan dipanaskan perlahan-lahan, dipipet 

sebanyak 10 ml ke dalam tabung tertutup. Disterilisasi pada suhu 121°C selama 10 

menit dengan tutup tabung dikendurkan. Dikencangkan tutup tabung selama 

penyirnpanan sesudah inokulas1 pH akhir 8,5±0,2. 

-Triple Sugar Iron (TSI) Agar 

Media I 

Poly peptone 

NaCl 

Laktosa 

Sukrosa 

--

.>----=-----

20g Beef extract 

5 g Yeast extract 

1 Og P1cptone 

Media 2 

1 Og Proteose peptone 

27 

3g 

3g 

15g 

5g 
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Glukosa lg Glukosa lg 

Fe (NH4)2.6H20 0,2g Laktosa lOg 

Na2 S2 03 0,2g Sukrosa lOg 

Phenol red 0,005g F3S04 0,2g 

Agar 13g Nacl 5g 

Aquades lliter Na2 S2 03 03g 

Phenol red 0,024g 

A:·�ar 12g 

Aquades lliter 

Kedua media dapat ditukar untuk keperluan umum. Dilarutkan semua bahan 

media 1 dalam 1 liter aguades dan d!Panaskan sesekali diaduk. Didihkan selama 

lmenit agar semua bahan terlarut, hingga mendidih. Sterilisasi media pada suhu 

118°C selama 15menit. Disiapkan medlia 2 seperti media 1, kecuali sterilisasi 

dilakukan pada suhu 121°C selama 1 :5menit. Sebelum media menjadi padat, 

dimiringkan tabung agar memperoleh agar miring 4-5cm dan agar dasar 2-3cm pH 

akhir 7,3±0,2 (Medial) dan 7,4. 

- Tbiosulpbate-Citrate-Bile salts-Sukr >Sa (TCBS) Agar 

Yeast extract 5g 

Peptone lOg 

Sukrosa 20g 

Sodium thiosulfate 5H20 lOg 

Sodium citrate 2H20 lOg 

Sodium cholate 3g 

Ox gel 5g 
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Nacl lOg 

Ferric citrate l g  

Bromthymol hive 0,04g 

Thymolbive 0,04g 

Agar 15g 

Aquades l liter 

Siapkan labu Erlenmeyer yang berukuran lebih besar dari volume media yang 

akan dibuat larutan seluruh bahan dalam aquades hangat dan panaskan hingga 

larut, setelah mendidih langsung angk.at, didinginkan hingga suhu 50°C dan 

tuangkan dalam cawan Petri tersebut selama 1 malam atau pada suhu 37°c-45°C 

sebelum digunakan 

-motility Test Medium (semisolid) 

Beef extract 

Peptone atau Gelysate 

NaCl 

Agar 

Aguades 

3g 

lOg 

5g 

4g 

l lit -�r 

Dipanaskan sambil diaduk dan dididihlkan selama 1-2 menit untuk melarutkan 

agar. Sterilisasi pada suhu 121°C selanna 15 menit, didinginkan sampai 45°C. 

dituangkan sebanyak 20ml ke dalam cawan Petri, ditutup dan dibiarkan kering. 

Gunakan pada hari yang sama setelah dibuat pH akhir 7,4 ± 0,2. 
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- S.S Agar (Sugar Shigela Agar) 

Beef extract 

Peptone 

Laktosa 

Bile salt no.3 

Sodium citrate 

Sodium thiosulphate 

Ferric citrate 

Briliant green 

Netral red 

Agar 

5g 

5g 

lOg 

8,5g 

lOg 

8,5g 

lgram 

0,0 33gram 

0,0.:::.Sgram 

15g am 

Dicampurkan 63 gam media dalam 1 liter air suling dan dipanaskan hingga 

mendidih, ditambahkan agar dan aduk sampai melarut, didinginkan pada 50°C 

dikocok dan dituang ke dalam cawan _petri. 

- Selenite Cystine Broth 

Triptone 

Laktosa 

Na2Hp04 

Sodium salenite 

L-cystine 

5gram 

4gr m 

8gram 

4gram 

O,Olgram 

Air suling 1 litter 

Dilarutkan bahan-bahan dalam air suiing, dipanaskan 10 menit pH akhir 7,0-

7,2. Media ini tidak di steril harus ipergunakan atau disimpan di lemari es 

selama 24 jam. 

----- ---
.� 
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